edge Var inte lika sl6

som kniven, enkelt
KNIVSLIPAR och snabbt har du
EDGEWARE AR AMERIKAS LEDANDE Skérpan ti"baka!

TILLVERKARE AV KNIVSLIPAR.
KANDA VARLDEN OVER FOR SIN HOGA
KVALITET OCH ERGONOMISKA KNIVSLIPAR.




EDGE GRIP

For alla Edgewares knivslipar utom skarpstélen galler det att halla kniven med
90 graders vinkel och med lagom tryck. Dra kniven emot dig tills kniven &r vass.
Borja pa det grovre sliphuvudet och finpolera pa det fina sliphuvudet. Slipa alltid
mot ett stadigt underlag undvik att slipa med slipen i handen eller mot benet.

Lé&tt att anvénda pa ett bord eller pé kanten av ett bord. Det finns
tva olika sliphuvuden markta COARSE = grovslipning och FINE -
finslipning.

Det grova sliphuvudet bestér av en hardmetall (volframkarbid) som
skapar en vass egg av den sldaste kniven. Det finaste sliphuvudet
ar ett keramiskt mycket skonsamt material som ger perfekt finish
pa alla knivar.

Slipvinkeln ar férprogrammerad for basta resultat.

Om kniven ar sl6 borja alltid med det grova sliphuvudet for att
sedan finjustera eggen med det fina sliphuvudet. Om kniven bara
behover putsas lite anvand bara det fina sliphuvudet.

Japanska/asiatiska knivar slipas endast pa det fina sliphuvudet.

KNIV OCH SAXSLIP
DELUXE

KNIV OCH SAXSLIP

Kniv och saxslip 2-steg Lamplig for det flesta knivar, dock skall
japanska/asiatiska knivar bara slipas pa det fina sliphuvudet.

Den enda kniv/saxslipen som har tva sliphuvuden for bade knivar
och saxar en fin (fine) och en grov (coarse) dessutom slipar den
saxar for hbgerhéanta saval som vansterhanta.

Fall ner det praktiska plastiocket det skyddar ditt bord nér du
slipar. Dra kniven emot dig forst pa den grova sidan méarkt coarse
upprepa det tills kniven kanns vass darefter dra kniven pa den fina
sidan for att finpolera eggen. Nar slipstenarna har tappat i effekt
gér det att vanda dem. De finns &ven som extra tillbehdr.

Slipa saxen genom att dppna saxen som om du skulle klippa
sliphuvudet for in saxen sé langt du kan och tryck ihop med ett I&tt
tryck dra sedan ut, upprepa tills saxen &r vass forst pa det grova
sliphuvudet sedan pé den fina.

Kniv och saxslip slipar din slda kniv vass pé& 10 sekunder.

Oumbérlig och latt och ta med, lika sjélvklar i koksladan som
i fiskevaskan. Den &r ocksé populér hos jagare.

Lagg kniven pa ett stadigt underlag med eggen uppét och spetsen
emot dig, Dra med knivslipen i 90 graders vinkel emot dig till du
har fatt en vass kniv.

Oppna saxen fér in den s& l&ngt som majligt tryck ihop med ett
latt tryck och dra ut upprepa till saxen ar vass. Se markning for
hoger eller vansterhant sax.




Gor som proffsen dra kniven 2-3 ggr pa det fina sliphuvudet varje géng du skall
anvanda kniven allt for att alltid ha en rakbladsvass egg.

Utbytbara knivhuvuden bade keramiska och volframkarbid OBS galler endast de
trekantiga sliphuvudena. Rengér med en trasa eller en fin borste ej med vatten.

PULL-THRU Lamplig for alla knivar &ven vagtandade brodknivar

Designad for att pa ett enkelt satt halla bade slateggade och
vagtandade brodknivar extremt vassa.

£ o Slipvinkeln ar férprogrammerad for basta resultat.
+ 5 \ 2 Din knivslip erbjuder tva olika keramiska sliphuvuden fér optimalt
i ' resultat en fin och en extra fin. Vid grundslipning bérja alltid med

det sliphuvud som ar méarkt fine (fin) och avsluta med finputsning

ﬂ pa det sliphuvud som &r markt x. fine (extra fin)

\I Bada sliphuvudena &r gjorda av ett keramiskt material som pa
ett for kniven skonsamt séatt skapar rakbladsvassa knivar.

— Na&r de slipstenarna har tappat i effekt gar det att vanda dom
50003 dessutom finns slipstenarna som extra tillbehor.
SANTOKU Lamplig till alla knivar, &ven med tunnare egg bl a asiatiska

och Japanska knivar.
Slipvinkeln &r férprogrammerad for basta resultat.

Knivslipen har tva olika keramiska sliphuvuden. Det méarkt med
Santoku ar for tunnare egg bl a asiatiska och Japanska knivar.
Mérkt standard for vanliga knivar.

Béda sliphuvudena &r gjorda av ett keramiskt material som pa
ett f6r kniven skonsamt séatt skapar rakblads-vassa knivar.

Sliphuvudena ar inte utbytbara.

PULL-THRU Lamplig for det flesta knivar, dock skall japanska/asiatiska knivar
bara slipas pa det fina sliphuvudet.

Den har knivslipen &r utrustad med tva sliphuvuden det grova
ar volframkarbid och den fina ar tillverkad av keramik.

Slipvinkeln ar férprogrammerad for basta resultat.

Det grova (coarse) sliphuvudet &r till for att fa upp grundskarpan
pa alla slateggade knivar utom de knivar dar tillverkaren
rekommenderar keramiska skarpstal.

Det fina sliphuvudet mérkt fine &r keramiskt och gar att anvanda
till all knivar &ven vagtandade brodknivar.

Né&r slipstenarna har tappat gér de att vanda och de finns som
extra tillbehor.




DIAMANT
SKARPSTAL

KERAMISKT SKARPSTAL
SKARPSTAL ’ AV STAL

‘/ 50067 50068

* p
Skarpstal diamant 25 cm, &r Skarpstal keramiskt 23 cm, ar unikt  Skarpstéal stél 23 cm, &r ett
unikt da det bade slipar och dé det bade slipar och underhaller speciellt stél som underhéller
underhaller skarpan pa din kniv.  skérpan pa din kniv. Passar alla skérpan pa din kniv.

knivar &ven hart hardade knivstal

som &r vanliga pa Japanska och

asiatiska knivfabrikat.

Né&r du anvéander ett skarpstal &r det viktigt att hela eggen slipas. Satt kniven mot skérpstélet nara handtaget
pa bade kniven och skarpstalet och for kniven i en svepande rorelse sa att hela eggen blir slipad.

Gor sedan likadant pa den andra sidan, upprepa pa varannan sida till det att du ar nojd.

ELEKTRISK KNIV Diamond edge electric kniv och saxslip & ensam pé& marknaden
med att erbjuda bade elektrisk och manuell slipning av knivar till
OCH SAXSLIP och med vagtandade brodknivar kan slipas.

Slipen ar utrustad med diamantbelagda hjul som skapar en
rak-bladsvass egg &ven om kniven har varit riktigt slo. Slipvinkeln
ar forprogrammerad for ett optimalt resultat varje gang.

Diamond Edge har en inkdérningsperiod dér sliphastigheten
kommer att minska och finishen forbattras, detta for att diamant-
hjulen slits inte ut, dom blir bara inkérda.

Gor s& har dra kniven mot diamanthjulen med ett I&tt tryck
och upprepa till det att kniven &r vass, finpolera i skaran med
keramiska slipstavar genom att dra kniven emot dig 4-6 ggr.

Den fina sidan kan du anvanda for att underhalla skarpan pa
en kniv som ar vass istallet for skarpstal.

Bruksanvisning saxslip dppna saxen for in den sé langt som
majligt tryck ihop med ett 14t tryck och dra ut upprepa till saxen
ar vass. Se markning for hdger eller vansterhant sax.

EDGEWARES EDGE Edgewares edge compact ar en bra elektrisk knivslip som
COMPACT ELEKTRISK ar enkel att anvanda och som alltid ger perfekt slipvinkel.

KNIVSLIP \

Med ett syntetiskt sliphjul slipar du dina knivar pa ett enkelt satt.
Den fina sidan kan du anvéanda for att underhalla skéarpan pa en
kniv som &r vass istéllet for skarpstél.

Slipvinkeln ar férprogrammerad for ett optimalt resultat varje
gang.
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