PROFESSIONELLT HANDHAVANDE

Man kan dven omprogrammera sensorn enligt nedanstaende tabell

Typ av kott STEKTID

Genomstekt | Stekt | Medium | Rott Mycket rott
N6t 68°C 60°C 51°C 47°C
Flask 79°C
Kyckling 79°C
Kalv 70°C 64°C 56°C
Lamm 70°C 60°C 51°C

Dessa tider passar till kott som forvarats i rumstem-
peratur i en timme innan tillagning. Varm upp ugnen enligt
tillverkarens rekommendationer och placera kéttet i ugnen.
Nar stektemperaturen uppnatts tas kottet ut och darefter
later man det vila i 8 till 12 minuter innan det trancheras.

Tips: Nar kottet tagits ut fortsatter det att sjalvstekas sakta
i mitten och blir pa sa satt saftigt och jamnt genomstekt.
Obs! Om batteriet avlagsnas raderas manuella
programmeringar ut. Kom ihag att omprogrammera dessa.

6. RENGORING, PRAKTISKA TIPS OCH

PROBLEMLOSNING

Rengdr sensorn och kabeln med tvalvatten. Skélj och

torka av direkt. Om det ar nédvandigt kan kontrollpanelen

torkas av med en latt fuktad trasa. Torka av direkt.

e Om’LO” visas pa skarmen sa ar inte kabeln
kabeln instoppad i kontrollpanelen (G) ordentligt.

*  Om glappkontakt (G) uppstar sa rengér med fett-
|6sande medel

* Placera sensorn (K) horisontellt ner i kottet sa att
den inte ar alltfor nara varmekallan

* Nar batteriet byts raderas alla manuella
programmeringar ut

VARNING! NAR TERMOMETERN ANVANDS | UGNEN
OCH DIREKT EFTER ANVANDNING AR SENSORN
OCH KABELN AV METALL EXTREMT HETA OCH
BOR HANTERAS MED GRYTVANTAR. ENDAST DEN
SILIKONTACKTA DELEN AR VARMEISOLERAD.

HUR MAN LASER AV TEMPERATUREN KORREKT:

Temperaturen skall alltid matas fran mitten.

Obs! Sensorns spets mater temperaturen.

* Anvand aldrig sensorn i varme hogre dn
210° C. Kontrollpanelens skarm visar da "HI” och
sensorn kan skadas. | sddana fall galler inte
garantin.

* Garantin galler ej heller om kontrollpanelen
Oppnas eller sanks ner i vatska.

* Anvand 1 x 1.5V AAA batteri (bifogat)

Aterforsaljare:

GARANTI: Stektermometern har en garanti mot fabriksfel
pa 1 ar fran inkdpsdatum. Garantin upphor att galla om
bruksanvisningarna ej foljs. Vid problem, var god kontakta

aterforsaljaren. Behall inkopskvittot.

Dafra Forsaljning AB
Vastberga allé 36,126 30 Hagersten
Tel. 08-681 00 50, Fax. 08-681 00 55

www.dafra.se

Allman information: Slang anvanda batterier i behallare som
ar till for batterier. Stektermometern skall ldamnas i behallare
for elektronik vid atervinningsgard eller liknande.
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kontrollpanel

kontaktkabel med temperatursensor
1 st. AAA batteri

bruksanvisning med garanti ?
plastfonster med olika sprak

. FORE ANVANDNING
Valj ett av de plastfonstren med Iampligt sprak.
Avlagsna skyddsomslaget. Placera plastfonstret i
skarmen (H) pa kontrollpanelen.
Fliken (J) i det nedre vanstra hornet skall passas
in i den lilla 6ppningen under skarmen.
Placera batteriet i luckan pa baksidan av
termometern med +/- pa korrekt stalle.
Satt in kabeln i kontakten pa vanster sida.
Satt pa termometern pa baksidan genom att féra
den lilla spaken till I1dge "on” och stang av i
lage "off”.

2. FUNKTIONSVALJARE
For knappen placerad pa termometerns hogra sida

uppat for att anvanda den som timer
nedat for att anvanda den som termometer
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3. TIMER
3.1 Valj timerfunktionen

3.2 PROGRAMMERING

e+ MIN knappen: minuter (upp till 99 minuter) (C)

* SEC-knappen: sekunder (D)

e M-knappen: aterstall (E)

3.3 SATTA PA OCH STANGA AV

*  Tryck pa START/STOP knappen (F) for att satta
pa timern

e Nar vald programtid har gar larmsignalen

e Tryck pa START/STOP knappen for att stanga
av timern

VIKTIGT: Larmsignalen stangs av efter en minut. Darefter
indikerar endast klockan hur mycket tid som gatt sedan

larmsignalen gick igang. Man kan anvanda timern samtidigt

med termometerfunktionen.

4. TERMOMETERNS SENSOR
Sensorn mater temperaturer mellan 0° och 210° C.

4.1 STEKA KOTT
Varm upp ugnen till lamplig temperatur (max 210° C).

4.1.1 Valj termometerfunktionen (TEMP)
4.1.2 Valj typ av kott genom att trycka pa kéttknappen.
4.1.3 Valj stektid genom att trycka pa stekknappen

Obs! Kyckling och flaskkott ar férprogrammerade till
att bli genomstekt.

4.1.4 Stall in larmsignalen med ALERT knappen pa "ON”.
Placera sensorn (K) i mitten av det raa kottet.

4.1.5 Sattin kottet i ugnen och lat kabeln sticka ut
genom ugnsluckan.

4.1.6 Sattin kabeln i kontrollpanelen (G). Placera
kontrollpanelen pa en arbetsbank eller pa
ugnsluckan (anvand magneterna pa baksidan av
kontrollpanelen). Kottet ar fardigt nar programme-
rad temperatur (OPTIMAL TEMP) ar densamma
som sensorn kanner av (TEMP) och larmet gar pa.
(Se exempel 63° = 63°). For ALERT knappen
nedat till "OFF”-lage for att stanga av larmet.

Tranchera kottet genast nar stektemperaturen
uppnatts.

Larmsignalen ljuder i en minut. Darefter visar klockan hur
mycket tid som gatt sedan larmet gick igang.

4.2 MANUELL PROGRAMMERING
Till gaslever, paté, socker m.m.

4.2.1 Valj termometerfunktionen (TEMP)
4.2.2 Valj "MANUAL” genom att anvanda kéttknappen

4.2.3 Tryck pa M-knappen tills en termometer
display visas (ovanfér OPTIMAL TEMP)

4.2.4 Oka eller minska énskad temperatur med
(+) och (-) — knapparna

4.2.5 Tryck pa M for att lagra stektemperaturen
och fortsatt sedan som i punkt 4.1.5 till 4.1.6

Endast en temperatur at gangen kan lagras, men den
kan andras under tiden genom att repetera punkterna
ovan. Skriv in favorit temperaturerna i tabellen sist i
bruksanvisningen.

4.3 STEKTERMOMETER

Till bl.a. vattenbad, sockerlag, fondue, reducering av
saser, syltkokning och aven till kontroll av kylskapets
temperatur.

4.3.1 Valj termometerfunktionen (TEMP)

4.3.2 Valj "MANUAL” genom att anvanda
kottknappen

4.3.3 Lagg sensorn (K) i grytan eller kastrullen

VIKTIGT: Sensorn ska alltid placeras i mitten av vatskan
eller smeten for korrekt temperaturaviasning.

4.3.4 Las av temperaturen pa skarmen (ovanfor
OPTIMAL TEMP). Lat sensorn vara kvar i
kokkarlet och satt igang larmet (se punkt 4.2)
om sa 6nskas

5. TABELL MED FORPROGRAMMERADE
STEKTEMPERATURER

Sensorn ar forprogrammerad for olika typer av kétt och
stektider enligt tabellen nedan. Nar man blivit van vid
sensorn kan man anpassa stektemperaturerna efter sina
egna onskemal. Valj typ av kétt genom att trycka pa
kottknappen och stektid genom att trycka pa
stekknappen. Tryck pa M-knappen tills "ALERT TEMP”
visas. Oka eller minska temperaturen genom att anvéanda
+ och - knappen. Bekrafta den nya temperaturen genom
ett kort tryck pa M-knappen. Sensorn ar férprogrammerad
for foljande temperaturer:

Typ av kott STEKTID

Genomstekt | Stekt | Medium | R&tt Mycket rott
Not 77°C 71°C 63°C 60°C
Flask 82°C
Kyckling 82°C
Kalv 74°C 68°C 60°C 57°C
Lamm 77°C 71°C 63°C 60°C




